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Avertissements:
• Cet appareil est destiné à être utilisé dans des applications domestiques et analogues 
   telles que: 
  - les coins cuisines réservés au personnel des magasins, bureaux et autres 
      environnements professionnels;
  - les fermes;
  - l’utilisation par les clients des hôtels, motels et autres environnements à caractère 
      résidentiel;
  - les environnements de type chambre d’hôtes.
• Si le câble d'alimentation est endommagé, il doit être remplacé par le fabricant, son 
   service après-vente ou des personnes de quali�cation similaire a�n d'éviter un danger.
• Cet appareil peut être utilisé par des enfants à partir de 8 ans et plus et par des 
   personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un 
   manque d’expérience et de connaissances à condition qu’elles aient reçu une supervision 
   ou des instructions concernant l’utilisation de l’appareil en toute sécurité et qu’elles 
   comprennent les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec l’appareil. Le 
   nettoyage et l’entretien par l’usager ne doivent pas être e�ectués par des enfants, 
   sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu’ils sont surveillés.
• Maintenir l’appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
• Cet appareil n’est pas destiné à être mis en fonctionnement au moyen d'une minuterie 
   extérieure ou par un système de commande à distance séparé.
• La température des surfaces accessibles peut être élevée lorsque l'appareil est en 
   fonctionnement.
• En ce qui concerne les informations détaillées sur la manière de nettoyer les surfaces en 
   contact avec les aliments, référez-vous à la section “NETTOYAGE ET ENTRETIEN” en page 17.
• La surface extérieure peut devenir chaude lorsque l'appareil fonctionne.
• MISE EN GARDE: Si la surface est fêlée, déconnecter l'appareil de l'alimentation pour 
   éviter un risque de choc électrique.
• Il est recommandé de ne pas déposer d'objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, 
   cuillères et couvercles sur le réchaud, car ils peuvent devenir chauds.
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MISES EN GARDE IMPORTANTES
MERCI DE BIEN VOULOIR LIRE LES CONSIGNES DE SÉCURITÉ ATTENTIVEMENT AVANT 
D’UTILISER L'APPAREIL ET CONSERVER POUR RÉFÉRENCE ULTÉRIEURE.
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Précautions 
• Éteignez et débranchez toujours la plaque lorsqu'elle n'est pas utilisée et avant de la 
   nettoyer. Laissez-la refroidir avant de la déplacer ou de la nettoyer. 
• Débranchez le cordon d'alimentation en tenant la �che, ne tirez jamais sur le cordon 
  d'alimentation.
• Cet appareil n’est pas destiné à une utilisation en plein air. 
• Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre du bord d’une table ou d’un plan de 
  travail ou toucher des surfaces chaudes. 
• Le cordon d'alimentation ne doit jamais être à proximité ou en contact avec des parties 
  chaudes de l'appareil, à proximité de sources de chaleur ou reposant sur des arêtes vives. 
• Maintenez un espace d'au moins 10 cm sur tous les côtés de l'appareil pour assurer une 
  ventilation adéquate. 
• N’utilisez pas la plaque à induction sur une table en métal.
• Pour éviter tout risque de danger, ne bloquez ni n'insérez aucun objet étranger dans 
  l'ouverture de ventilation ou l'ori�ce d'entrée d'air.
• Ne déplacez pas l'appareil quand il est en fonctionnement.
• Ne déplacez jamais la plaque de cuisson en tirant sur le cordon d'alimentation. 
• Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance quand il est en marche. 
• N’utilisez pas cet appareil pour un usage autre que celui pour lequel il a été conçu. 
• Ne chau�ez jamais des aliments dans des récipients hermétiques, par exemple des 
  sachets sous vide, des boîtes de conserve ou des carafes à café, pour éviter une explosion 
  due à la dilatation thermique. 
• Ne placez et n'utilisez jamais l'appareil en dessous ou à proximité d'objets facilement 
  in�ammables (par exemple des rideaux, etc.). 
• Les personnes portant un stimulateur cardiaque ou des dispositifs médicaux similaires 
  doivent être prudentes lorsqu'elles se tiennent près de cette plaque à induction pendant 
  son fonctionnement. Le champ électromagnétique peut a�ecter les stimulateurs 
  cardiaques ou tout autre appareil similaire. Consultez votre médecin ou le fabricant du 
  stimulateur cardiaque ou d'un appareil médical similaire pour plus d'informations sur les 
  e�ets possibles des champs électromagnétiques émis par les plaques à induction.
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•               Les surfaces sont susceptibles de devenir chaudes au cours de l'utilisation.
• Ne pas placer l’appareil près de ou sur une gazinière ou une plaque chau�ante, ne le 
   posez pas sur un four ou un mini-four.



• Gardez cet appareil propre. Protégez la plaque à induction contre les insectes, la poussière 
   et l’humidité. Lorsqu'il n'est pas utilisé pendant une longue période, veuillez le ranger 
   correctement après le nettoyage.
• Ne rincez pas directement cet appareil sous l'eau. Ne renversez pas d'eau dans les parties 
   internes de l'appareil.
• Pour éviter les accidents, n'utilisez pas l'appareil sur une cuisinière à gaz (les lignes 
   magnétiques peuvent chau�er les parties métalliques de la cuisinière à gaz).
• Ne chau�ez pas d'articles en fer, autres que des ustensiles de cuisine en fer, sur la plaque 
   de cuisson pour éviter tout danger causé par des températures élevées.
• Pour éviter tout risque de danger, ne placez pas de papier, de feuille aluminium, de tissu, 
   ou d'autres articles inappropriés sur la plaque chau�ante de l'appareil pour un chau�age 
   indirect.
• Ne touchez pas la surface de l'appareil avec des outils tranchants, pour éviter de �ssurer 
   ou d'endommager la surface. Si la surface de l'appareil est �ssurée, éteignez l'appareil 
   pour éviter tout choc électrique.
• N’utilisez pas la plaque à induction sur une moquette, un tapis, une nappe ou du papier 
   �n pour éviter de boucher les ori�ces d’entrée et de sortie d’air, ce qui pourrait gêner 
   l’émission de chaleur.
• Ne surchargez pas l'appareil. Une surcharge de l'appareil peut endommager la surface 
   de l'appareil.
• Lors de l’utilisation de l’appareil ou après avoir retiré un ustensile de cuisson, la zone de 
   cuisson reste brûlante durant un certain temps. Ne le touchez pas et faites attention aux 
   brûlures pouvant être causées par la température élevée.
• N'utilisez jamais l'appareil sans aliments dans l'ustensile de cuisson. 

FR
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DESCRIPTION

UTILISATION

Remarques

Bouche de ventilation (dessous) Panneau de contrôle 
1 2 3

4 5 6 7 8

1.        Bouton - (diminution)
2.  A�chage  
3.        Bouton + (augmentation)
4.        Bouton ALIMENTATION 
5.        Bouton du MINUTEUR 
6.        Bouton d’ampli�cation  
7.        Bouton de VERROUILLAGE 
8.        Bouton MARCHE / VEILLE 

• Avant d’utiliser votre appareil pour la première fois,  retirez tous les 
  matériaux d'emballage et �lm de protection.
• Les commandes répondent au toucher sur les boutons. Il n’est pas nécessaire 
  d’appliquer une forte pression sur les boutons.
• Utilisez la pulpe du doigt et non le bout du doigt.
• Vous entendez un bip sonore à chaque fois que la pression sur un bouton 
  est détectée par l’appareil.
• Veillez à ce que les boutons soient toujours propres et secs, et à ce qu’aucun 
  objet (par exemple un ustensile ou un chi�on) ne les recouvre.
• Même une �ne pellicule d’eau peut rendre di�cile l’utilisation des boutons.

1. Placez votre table de cuisson sur une surface plane et résistante à la chaleur. 
2. Branchez votre table de cuisson. 
    • Un bip retentit et l'écran a�che « L », indiquant que votre table de cuisson est en veille. 
3. Lorsque vous êtes prêt(e) à utiliser votre table de cuisson, placez l'ustensile approprié (voir « Ustensiles 
    de cuisson compatibles » ) sur la zone de cuisson, puis appuyez sur        pour la mettre en marche. 
    • L’indicateur lumineux rouge au-dessus du bouton       clignotera. 

Zone de cuisson

Panneau de 
contrôle

FR
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Appuyez sur       . La table de cuisson passe à la puissance de cuisson maximale et l'écran a�che «b ». 
Appuyez à nouveau sur        et le niveau de puissance reviendra au réglage précédent.  

Vous pouvez verrouiller votre table de cuisson pour empêcher une utilisation non surveillée. 
• Appuyez sur      . L'écran a�chera « Loc ». Seul le bouton       peut être utilisé pour arrêter le chau�age et 
  mettre votre table de cuisson en mode de veille. 
• Appuyez et maintenez        enfoncé pendant environ 3 secondes pour déverrouiller votre appareil. Le 
  texte « Loc » disparaîtra de l'écran. 

6. Appuyez sur        pour accéder au minuteur. 
7. Appuyez de manière répétée sur + ou – pour régler la durée de cuisson entre 0 et trois heures. 
    • Chaque pression sur le bouton + ou –augmentera la durée de cuisson d’une minute. 
    • Appuyez et maintenez le bouton + ou – pour monter ou baisser la durée de 10 minute. 
8. Lorsque vous avez terminé de régler la durée de cuisson, l'a�chage clignote pendant quelques 
    secondes, puis la table de cuisson commence le compte à rebours. 
9. Lorsque le compte à rebours est terminé, la table de cuisson s'arrête automatiquement de chau�er et 
    se met en mode de veille. 
    • Vous pouvez également arrêter le chau�age manuellement en appuyant sur       . 

4. Appuyez sur          pour sélectionner le mode d'alimentation et un bip retentit. 
    • Le réglage d'alimentation par défaut est le niveau 10 et l'écran a�chera « 10 ». 
5. Si vous souhaitez modi�er le réglage, appuyez plusieurs fois sur + ou – jusqu'à ce que l'écran a�che le 
    réglage de puissance souhaité. 
Pour information, vous trouverez ci-dessous la puissance correspondante. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
200W 400W 600W         800W        1000W        1200W        1400W        1600W       1800W         2000W

Remarques
• Si vous ne pressez pas ce bouton dans la minute, votre table de cuisson se mettra en veille.
• Si vous appuyez sur  sans ustensile sur la zone de cuisson, la table de cuisson ne chau�e pas et une alarme 
   retentit. Si vous ne placez aucun ustensile de cuisson sur la zone de cuisson pendant 1 minute, votre table 
   de cuisson se mettra en veille. 

Mode d’ampli�cation 

Poêle à frire en fer 

Bouilloire en fer émaillé Ustensile de cuisine en émail Plaque de gril en fer

Marmite en acier 
inoxydable

Poêle en fer Bouilloire en fer

Verrouillage et déverrouillage de votre table de cuisson

Compatible cookware 

Réglage de la durée de cuisson

Réglage de la puissance de cuisson 

FR
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UTILISEZ DES USTENSILES

PROBLÈME SOLUTION POSSIBLE 

N’UTILISEZ PAS D’USTENSILES

Votre table de cuisson ne fonctionnera pas sans les ustensiles de cuisson appropriés. En général, le fond 
de l'ustensile doit contenir un matériau magnétique. 

Après la première utilisation, des taches blanches peuvent apparaître en bas à l'intérieur de l'ustensile. 
Ce phénomène est normal. Pour éliminer ces taches, versez un peu de vinaigre dans l'ustensile de cuisson 
et chau�ez-le entre 60 ° et 80 ° C, puis essuyez les taches avec une brosse.

Pendant l'utilisation, s'il y a des cas anormaux, veuillez cesser d'utiliser la table de cuisson et la débrancher 
immédiatement de la prise secteur. 

en fonte, en fer, en acier / en acier inoxydable 
en fer émaillé 
dont le fond est entre 15 cm et 20 cm de 
diamètre 
à fond plat

Après avoir branché la table de 
cuisson et appuyé sur       , l'indicateur 
et l'a�chage ne s'allument pas.

Les indicateurs lumineux d’alimentation 
et l’a�chage fonctionnent normalement 
mais la plaque de cuisson ne chau�e 
pas.

•  Assurez-vous que la �che d'alimentation est correctement
    branchée.
•  Assurez-vous que l'interrupteur, la prise de courant, le
   fusible ou le cordon d'alimentation ne sont pas endommagés.

Attendez un moment et appuyez sur       lorsque la température 
de la table de cuisson redevient normale. La table de cuisson 
fonctionnera comme d'habitude.
Éteignez la table de cuisson, puis rallumez-la lorsque la tension 
redevient normale. Votre table de cuisson devrait fonctionner 
normalement.

Contactez le service après-vente. 

•  Assurez-vous que vous utilisez l’ustensile de cuisine approprié. 
   Voir « Ustensiles de cuisson compatibles »
•  Si le problème persiste, veuillez contacter notre service 
   après-vente.

• Assurez-vous que la température de l'huile de cuisson n'est pas 
  trop élevée lors de la friture des aliments.
• Assurez-vous que l'entrée ou la sortie d'air de la table de cuisson 
  n'est pas bloquée.
• Assurez-vous que la durée de cuisson de la table n’est pas 
  écoulée.
• Les protections intégrées de la table de cuisson peuvent l'avoir 
  désactivé. 
Attendez quelques minutes, puis branchez le courant et essayez 
à nouveau de cuisiner.

Votre table de cuisson s’arrête 
soudainement de chau�er.

Codes de pannes 

E3, E6 

E7, E8

E1, E2, E4
E5, Eb, U1

en verre, en céramique, en aluminium, en cuivre 
et autres matériaux non magnétiques. 
dont le fond est inférieur à 15 cm et supérieur à 
20 cm de diamètre
avec un fond arrondi ou ondulé

GUIDE DE DÉPANNAGE

Urgence 

FR
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN
• Éteignez toujours l’appareil, puis débranchez-le et laissez-le refroidir avant de le nettoyer. 
•  N'immergez pas l’appareil ou son cordon d'alimentation dans l’eau. 
• Après une utilisation prolongée de la table de cuisson, l'ouverture d'entrée / sortie d'air 
   peut accumuler de la poussière ou d'autres débris. Essuyez avec un chi�on doux et sec. La 
   poussière dans l'entrée et la sortie d'air peut également être nettoyée à l'aide d'une brosse 
  douce ou d'un mini aspirateur. 
• Pour les taches d'huile sur la surface de cuisson, utilisez un chi�on doux et humide avec 
  un peu de dentifrice ou un détergent doux jusqu'à ce qu'il ne reste aucune tache. 
• Lorsque vous n'utilisez pas votre table de cuisson pendant une longue période, débranchez 
   la �che d'alimentation de la prise secteur et protégez votre table de cuisson de la poussière 
   ou des débris. 

FICHE DE DONNÉES TECHNIQUES   
Voici la �che technique de la plaque à induction domestique conformément à la réglementation n° 66/2014 
de l'Union Européenne.

Il est recommandé de sélectionner le niveau de puissance 2 pour obtenir l'e�cacité énergétique maximale. 

La consommation d'énergie d'une plaque électrique domestique (CEplaque électrique) est mesurée en Wh 
par kg d'eau chau�ée dans une mesure normalisée (Wh / kg) en considérant tous les ustensiles de cuisson 
dans des conditions d'essai normalisées et arrondie à la première décimale. La norme EN 60350-2: 2013 est 
utilisée comme référence pour la mesure et le calcul. 

Remarque :  Exigences Ecodesign conformément au règlement UE N° 66/2014

ETI2000
Plaque de cuisson à induction
1 
Zones de cuisson à induction

Ø 19,5 cm

 187,9Wh / kg

 187,9 Wh / kg

Identi�cation du modèle 
Type de plaque de cuisson
Nombre de foyers et/ou de zones de cuisson
Technologie de chau�e (foyers de cuisson et zones de cuisson à 
induction, zones de cuisson radiantes, plaques pleines)
Pour les foyers ou les zones de cuisson circulaires : diamètre de la 
surface utile par zone de cuisson chau�ée électriquement, arrondi à 5 mm
Consommation énergétique par foyer ou zone de cuisson calculée 
par kg (CEcuisson électrique )
Consommation énergétique par plaque calculée par kg (CE cuisson 
électrique )

Exigence
1 an après son entrée en vigueur 
(20 février 2015) CEplaque électrique<210
3 ans après l'entrée en vigueur  
(20 février 2017) CEplaque électrique<200
5 ans après l'entrée en vigueur < 121
(20 février 2019) CEplaque électrique<195

Valeur mesurée (Wh/kg) Verdict

OK

OK

OK

187,9

FR
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Marque
Référence 
Catégorie 
Tension/Fréquence V/Hz
Puissance totale nominale (W)
Dimensions du produit (mm) (L x l x H)
Poids net du produit (kg) 
Fabriqué en 

Electrolux 
ETI2000
Plaque à induction 1 zone
220V – 240V~ 50/60Hz
2000 W
391 x 307 x 41
2,8 kg
RPC

MISE AU REBUT 
En tant que distributeur responsable, nous accordons une grande importance à la protection 
de l’environnement. Nous vous encourageons à respecter les procédures correctes de mise 
au rebut de votre appareil, des piles et des éléments d’emballage. Cela aidera à préserver les 
ressources naturelles et à garantir qu’il soit recyclé d’une manière respectueuse de la santé 
et de l’environnement.

Vous devez jeter ce produit et son emballage selon les lois et les règles locales.
Puisque ce produit contient des composants électroniques et parfois des piles, le produit et 
ses accessoires doivent être jetés séparément des déchets domestiques lorsque le produit 
est en �n de vie.

Pour plus de renseignements sur les procédures de mise au rebut et de recyclage, contactez 
les autorités de votre commune.

Apportez l’appareil à un point de collecte local pour qu’il soit recyclé. Certains centres 
acceptent les produits gratuitement.

En raison des mises au point et améliorations constamment apportées à nos produits, de petites 
incohérences peuvent apparaître dans ces instructions. Veuillez nous excuser pour la gêne occasionnée.

ELECTROLUX  06/01/2020

FR
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Hotline Darty France
Quels que soient votre panne et le lieu d'achat de votre produit en France, avant de vous déplacer en 
magasin Darty, appelez le 0 978 970 970 (prix d'un appel local)  7j/7 et 24h/24

Hotline  Vanden Borre 
Le service après-vente est joignable au +32 2 334 00 00, du lundi au vendredi de 8h à 18h et le samedi 
de 9h à 18h.
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                  EU Declaration of Conformity                              N°862020030732 

                                    Déclaration UE de Conformité 
                                     EU- Conformiteitsverklaring 
                                   Declaracion UE de conformidad 
                             Declaraçào de conformidade da UE 

  
Product Description - Induction Cooker  

Description du produit:  

Productbeschrijving:  

Descripcion del producto:  

Descriçào do produto: 
  

Brand –  
Marque /Merk /Marca: 

Electrolux  

 

  

Model number - ETI2000  

Référence commerciale: 

/Modelnummer / Numero de modelo /  

Numero do modelo: 

 

 

We declare that the above product has been evaluated and deemed to 
comply with the requirements of the listed European Directives and 
standards: 
Nous déclarons que le produit ci-dessus a été évalué et jugé conforme aux dispositions des  

directives et des normes européennes énumérées ci-après: 

Wij verklaren dat het hierboven vermeld product is beoordeeld overeenkomstig en geacht te  

voldoen aan de eisen van genoemde Europese Richtlijnen en normen: 

Declaramos que el producto mencionado anteriormente ha sido evaluado y se ha estimado que 
cumple con las normas y los requisitos de las Directivas Europeas enunciadas: 

Declaramos que o produto apresentado acima foi avaliado e considerado em conformidade com  

os requisitos das diretivas e normas europeias listadas: 

 



        Reference number Title 
        ☒  2014/30/EU EMC Directive (EMC) 
        ☒  2014/35/EU Low Voltage Directive (LVD) 
        ☒  2009/125/EC Eco design requirements for energy-related products (ErP) 
        ☒  2011/65/EU & 2015/863/EU RoHS 
 
EMC: 
EN 55014-1:2017 
EN 61000-3-2:2014 
EN 61000-3-3:2013 
EN 55014-2:2015 
 

LVD: 
EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017 
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+A13:2010 
EN 62233:2008 
 
 
 
 
 
ErP: 

(EU) No 66/2014:2014-01-14  
EN 60350-2:2013+A11:2014 
 

The person responsible for this declaration is: 
Le responsable de cette déclaration est :  

De verantwoordelijloe persoon voor deze verklaring is: 

La persona responsable de esta declaración es: 

A pessoa responsavel por esta declaraçào é: 
 
 
Name - Nom-: Hervé HEDOUIS 
Position - Poste: General Manager Direct Sourcing 
Signature - Signature:  
Place, Date / Lieu : 
Bondy, March 4, 2020 
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